
Vorweg
Maronencremesuppe mit Gänsetranchen  € 5,50

Gänseleber mit Zwiebeln und Apfelspalten in Rotwein geschmort  € 8,90

Hauptgerichte

Edelgulasch vom Hirsch & Wildschwein (aus der Eifel) 
in Burgundersauce mit Waldpilzen und Preiselbeerbirne 

❉ serviert im Pfannekuchenmantel, mit Beilagensalat     oder
❉ mit zweierlei Knödel (hausgemachter Semmel- & Kartoffelknödel mit 

Butter-Crôutonfüllung) und Apfelrotkohl € 16,80

Hirschbraten geschmort in Burgundersauce mit Apfelrotkohl,
 zweierlei Knödel (hausgemachter Semmel- & Kartoffelknödel mit 

Butter-Crôutonfüllung) & Preiselbeerbirne  € 19,50

Knuspriger Gänsebraten, Brust & Keule mit hausgemachtem 
Apfelrotkohl, zweierlei Knödel (hausgemachter Semmel- & Kartoffelknödel mit 

Butter-Crôutonfüllung), Maronen & feiner Bratensauce  € 22,50

Ganze Gans (auf  Vorbestellung) knusprig gebacken mit kandierten Maronen, 
hausgemachtem Apfelrotkohl, Kartoffelklößen, feiner Sauce & je einem

 Marzipanbratapfel, dazu eine Flasche Rotwein  € 89,90

Gebackene Apfelringe mit Zimt und Zucker, dazu gebrannte Mandeleis, 
serviert mit frischer Sahne  € 7,50

Oma´s Bratapfel mit Marzipanfüllung, Vanilleeis 
und frischer Sahne  € 6,50

in jeder Sünde steckt ein Vitamin

Wintersalat mit gebratener Gänseleber und Apfelspalten in einer 
Trauvebkernvinaigrette, verfeinert mit Walnüssen & Parmesan  € 13,50

Saisonk ar et



Vorfreude ist die schönste Freude...

Feiern Sie bei uns!

Gute Idee!
Verschenken Sie 

Genuss und Freude 
mit einem 

Geschenkgutschein 
für den Jägerhof. 

Dieser ist jetzt schön 
weihnachtlich 

verpackt und macht 
eine super Figur 

unter dem 
Tannenbaum.

Sprechen Sie uns an!

,,Ganz(s) oder gar nicht‘‘
Wenn draußen die Temperaturen fallen, 

kommt sie wieder: die Lust auf Gans. 
Traditionell zum Ende des Jahres zieht der 
unwiderstehliche Duft durch den Jägerhof. 

Nach einem streng geheimen Rezept bereitet 
unser Küchenchef das Geflügel zu.  

Unser ,,Ganz(s) oder gar nicht‘‘ Arrangement 
umfasst neben dem köstlichen Gänsebraten 

(ca 5kg) mit Klößen & Apfelrotkohl, eine 
Flasche abgestimmten Rotwein und je einen 

Bratapfel.
Eine Bestellung zum Mitnehmen ist auch möglich.

Komplett für € 89,90

48h vorher
 reservieren!

Himmlische Feiertage
Nur noch wenige Wochen bis zum Fest und 

dem Jahreswechsel. Damit Sie die Feiertage 
entspannt verbringen können, präsentieren 

wir Ihnen wieder eine köstliche 
Weihnachtskarte und ein kulinarisches 

Feuerwerk zu Silvester. An allen Feiertagen 
können Sie natürlich auch aus unserer 

Stammkarte wählen.
Bitte reservieren Sie rechtzeitig!

24.12.2015 geschlossen  (unser einziger & wohlverdienter Ruhetag)
25. & 26.12.2015   11:30 Uhr - 24:00 Uhr geöffnet / Küche durchgehend bis 22:30 Uhr 

31.12.2015   17:00 Uhr - 23:00 Uhr / Küche bis 22:00 Uhr !!!
01.01.2016   17:00 Uhr - 24:00 Uhr / Küche bis 22:30 Uhr 


